
 
 

Prezzi in CHF- IVA 7,7% Inclusa 
Preise in CHF- 7,7% MwST inbegriffen 

 
 
 
 

Parcours Gourmand 
 
 

Giardino Vegano 
Hummus di ceci con chips di cavolo piuma, 

arance alla fiamma e Bombay mix 
Kichererbsen-Hummus mit Federkohlchips 

Flammenorangen und Bombay-Mix 
 
 

Agra 
Crema di zucca “Violina” alle spezie indiane 

e crostini integrali 
Kürbiscreme “Butternut” mit indischen Gewürzen und Vollkorncroutons 

 
 

Magellano 
Frittelle di baccalà con salsa yogurt al “Piri Piri” 

e peperoni confit 
Kabeljau-Krapfen mit Piri-Piri-Joghurt-Sauce 

und konfitierte Paprika 
 

Magnus 
Gnocchi di patate fatti in casa con fonduta al “Castelmagno” 

pere e noci di Pecan tostate 
Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Castelmagno-Fondue 

Birnen und geröstete Pekannüsse 
 
 

Intenso 
Guancette di vitello brasate al vino rosso 

con polenta rosolata al burro e perle di zucca 
In Rotwein geschmorte Kalbsbäckchen 

mit gebratene Polenta und Kürbisperlen 
 

Scrigno 
Meringata alla castagne con mousse al cioccolato “Edelbitter” 

gel al rabarbaro e lamponi 
Kastanien-Meringata mit Schokoladenmousse 

und Rhabarber-Himbeer-gel 
 
 

105.- 
 

La scelta del menu vale per tutti gli ospiti del tavolo 
Die Wahl des Menüs gilt für alle Gäste des Tisches 

 
  



 
 

 
Vegan  Vegetarian  No lactose  No Gluten 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Prezzi in CHF- IVA 7,7% Inclusa 

Preise in CHF- 7,7% MwST inbegriffen 

 
 
 
 
 
Antipasti 
 
 
 
 
Agra 17.- 
Crema di zucca “Violina” alle spezie indiane  
e crostini integrali 
Kürbiscreme “Butternut” mit indischen Gewürzen und Vollkorncroutons 
 
 
 
Giardino Vegano       21.- 
Hummus di ceci con chips di cavolo piuma,  
arance alla fiamma e Bombay mix 
Kichererbsen-Hummus mit Federkohlchips  
Flammenorangen und Bombay-Mix 
 
 
 
Sottobosco 29.- 
Scaloppa di fegato d’anatra spadellata, focaccia al carbone  
e cipolle rosse di Tropea caramellate 
Gebratene Entenleber, Schwarze-Focaccia  
und karamellisierte rote Zwiebeln aus Tropea 
 
 
 
Magellano 27.- 
Frittelle di baccalà con salsa yogurt al “Piri Piri” 
e peperoni confit 
Kabeljau-Krapfen mit Piri-Piri-Joghurt-Sauce 
und konfitierte Paprika  



 
 

 
Vegan  Vegetarian  No lactose  No Gluten 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Prezzi in CHF- IVA 7,7% Inclusa 

Preise in CHF- 7,7% MwST inbegriffen 

 
 
 
 
 
Paste & Risotti 
 
 
 
 
Mirto 34.- 
Risotto mantecato al Taleggio DOP,mirtilli di montagna 
e nocciole tostate 
Risotto mit Taleggio-Käse, Bergheidelbeeren 
und gerösteten Haselnüsse 
 
 
 
Marea 41.- 
Risotto mantecato alla Bisque di scampi  
con carpaccio di gambero rosso di “Mazara” 
Risotto mit Scampi-Bisque und Rote “Mazara” 
Garnelen-Carpaccio 
 
 
 
Boletus 25/35.- 
Pappardelle “festonate” fatte in casa con salsa ai porcini  
e spuma all’aglio 
Hausgemachte Pappardelle “festonate” mit Steinpilzsauce  
und Knoblauchmousse 
 
 
 
Magnus  24/34.- 
Gnocchi di patate fatti in casa con fonduta al “Castelmagno” 
pere e noci di Pecan tostate 
Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Castelmagno-Fondue 
Birnen und geröstete Pekannüsse 
  



 
 

 
Vegan  Vegetarian  No lactose  No Gluten 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Prezzi in CHF- IVA 7,7% Inclusa 

Preise in CHF- 7,7% MwST inbegriffen 

 
 
 
 
 
Suites 
 
 
 
 
Silvester 48.- 
Controfiletto di capriolo con la sua cornice autunnale 
Rehentrecôte mit seine herbst-beilagen 
 
 
 
Pork Belly 41.- 
Pancetta di maiale croccante “20 ore” con jus al calvados  
patate novelle “tripla cottura“ e verdure di stagione 
Knuspriger Schweinebauch “20 Stunden“, Calvados-Jus, Kartoffeln 
“tripla cottura“ und Saisongemüse  
 
 
 
Aurata 45.- 
Filetto di orata alla piastra con chips di zucchine  
e guazzetto di ceci alla mediterranea 
Gegrillte Doradenfilet mit Zucchini-chips  
und mediterranischer Kichererbsen guazzetto 
 
 
 
Intenso 51.- 
Guancette di vitello brasate al vino rosso 
con polenta rosolata al burro e perle di zucca 
In Rotwein geschmorte Kalbsbäckchen 
mit gebratene Polenta und Kürbisperlen  



 
 

 
Vegan  Vegetarian  No lactose  No Gluten 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Prezzi in CHF- IVA 7,7% Inclusa 

Preise in CHF- 7,7% MwST inbegriffen 

 
 
 
 
 
Dessert 
 
 
 
 
Palmer 16.- 
Brownie al caramello salato  
con gelato alla panna ed amarene   
Schokobrownie mit Salzkaramell und Sahne-Amarena-eis 
 
 
 
Scrigno 17.- 
Meringata alla castagne con mousse al cioccolato “Edelbitter” 
gel al rabarbaro e lamponi 
Kastanien-Meringata mit Schokoladenmousse 
und Rhabarber-Himbeer-gel 
 
 
 
Autumna 14.- 
Panna cotta all’infusione di “corn flakes”  
con composta di mele e croccante alla spelta 
Cornflakes-Panna Cotta mit Apfelkompott und Dinkel-Crumble 
 
 
 
Caseus 18.- 
Selezione di formaggi svizzeri e miele ai millefiori ronchese 
Schweizer Käseteller mit Millefiori-honig aus Ronco  
  


